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Amarone, Barolo & Chianti

Avresa: 09.10.2027
Hemkomst: 17.10.2027
Reslangd: 9 dagar
Avresa fran (Buss): E22, E4, E6
Pris fran: 11.795,-
Hojdpunkter

 Flera berdmda vindistrikt

« Vacker natur och spannande kultur
* Alba i Piemonte

* Chianti i Toscana

 Valpolicella i Veneto

* Romantiska Verona
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Amarone, Barolo & Chianti

Dag 1: Malmé - Schweinfurt

| Malmd installerar vi oss bekvamt i bussen for fard via bron till Danmark. | Rédby tar vi farjan over till
Puttgarden och efter ett lunchuppehall i norra Tyskland fortsatter vi soderut. Vi gor regelbundna pauser
under dagen och stannar aven for middag innan vi senare pa kvallen anlander till vart hotell i Schweinfurt.

Dag 2: Schweinfurt - Castagnito

Efter en tidig frukost gar vi ombord pa bussen for vidare fard soderut. Magnifika bergslandskap vantar i
Schweiz och vi passerar furstenddmet Liechtenstein innan den italienska gransen. Vid méktiga Milano
fortsatter vi vasterut mot Piemonte och Castagnito. Pa kvallen checkar vi in pd Casta Hotel och ater sedan
middag tillsammans. F6lj med pa vara utflykter dar vi avnjuter fornamliga viner pa framfor allt nebbiolo och
later oss val smaka av den kulinariska maten.

Dag 3: Castagnito

Drommarnas Piemonte
Vi borjar med det kulinariska centrat Alba dar vi tar en liten gemensam promenad. Vi gor en rundtur i vackra
Langhe med byar som La Morra och Barolo innan vi tar oss till vinbyn Neive dar bréderna Marco och

Fabrizio visar agorna och later oss smaka pa roda viner som langhe nebbiolo och barbaresco samt den vita
asti moscato (mot avgift).

Kulinarisk afton pa landet
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| kvall &ker vi till en restaurang, vackert belagen pa landsbygden. Har ater vi en mycket god och véllagad
middag och behagas av mer vin fran Piemonte. Mot avgift.

Dag 4: Castagnito - Poggibonsi

| dag fortsatter vi soderut mot det boljande Toscana. Florens passeras innan vi nar fram till Poggibonsi dar
vi checkar in pa Alcide Hotel och ser fram emot kvéllens middag. Folj med pa utflykt bland toskanska byar
som sagolika San Gimignano och pittoreska Castellina in Chianti. | Chiantiomradet ska vi sjalvklart bestka
en genuin vingard. Har heter druvan nummer ett sangiovese, Jupiters blod.

Dag 5: Poggibonsi

Underbara toskanska byar

Toskanska bergsbyn San Gimignano har fortrollat betraktaren sedan urminnes tider. Vi far har tid for egna
strovtag bland markliga medeltida torn, tranga grander och piazzor med trevliga uteserveringar och magiskt
goda glassar. Vi fortsatter sedan till s6ta Castellina in Chianti dar vi beundrar utsikten och botaniserar bland
inbjudande smabutiker. Under dagen passar vi ocksa pa att géra en vinprovning pa en Chiantivingard (mot
avgift).

Monteriggioni med middag

Il Gallo Nero, den svarta tuppen, och det varldsberémda Chianti Classicos symbol, garanterar viner av
yppersta toppklass. Det narbeldgna odlingslandskapet férknippas dessutom med mysiga bergsbyar som vi
bara maste uppleva! Ikvall beger vi oss till lilla Monteriggioni vars ringmur beundrades av Dante redan pa
1200-talet. Har njuter vi av en vallagad maltid ackompanjerad av det lokala vinet. Middag mot avgift.
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Dag 6: Poggibonsi - Parona di Valpolicella

Vi lamnar Toscana under formiddagen och tar oss forbi Bologna och Modena genom den stora matregionen
Emilia-Romagna. Val i Veneto svanger vi av mot Parona di Valpolicella belaget strax norr om Verona. Pa
eftermiddagen rekommenderar vi att félja med pa en vinprovning i Valpolicella och pa kvallen finns det
majlighet att ata middag pa en valkand restaurang. Vi 6vernattar pa Hotel Borghetti.

Valpolicella & Amarone
| Valpolicella odlar man druvorna corvina, molinara och rondinella som sedan torkas till russin. Har avnjuter
vi ett av varldens mest beromda réda viner, amarone. Hos en valrenommerad vinodlare far vi forklarat

begrepp som "ripasso” och "passito”. Avslutningsvis far vi aven provsmaka de kraftfulla och fylliga vinerna i
séllskap av nagra lokala specialiteter. Mot avgift.

Middag pa Enoteca Della Valpolicella

| Fumane ligger en av Valpolicellas basta restauranger som lockar matintresserade besokare fran nar och
fiarran. Den gamla garden har varsamt restaurerats till en rustik men elegant restaurang och har varnar man
om lokala ravaror och rena smaker. Vi slar oss ner och njuter av en harlig maltid. En kvall att minnas! Mot
avgift.

Dag 7: Parona di Valpolicella

Verona
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Fo6lj med pa en rundtur i en av Italiens mest fascinerande stader. Var Scandoramaguide tar oss med pa en
historisk promenad dar vi far se Veronas bast bevarade antika byggnad, den romerska arenan. Under
promenaden ser vi ocksd medeltida marknadstorg och en véarldsberémd balkong, den som pastas ha tillhort
Romeos Julia. Det blir aven tid for egna strovtag och kanske lockar de exklusiva butikerna vid Piazza Erbe?

Dag 8: Parona di Valpolicella - Fulda
En sista italiensk frukost innan vi lamnar det stévelformade landet och fardas i nordlig riktning. Vi aker

genom Osterrike med Alperna som majestéatiska kulisser innan vi kommer in i Tyskland. P& kvallen nar vi
Fulda och vart hotell dar det snart dukas for middag.

Dag 9: Fulda - Malmo
Vi ater en tidig tysk hotellfrukost innan vi séatter oss tillratta i bussen for att fardas hemat. Med ljuvliga

minnen och en och annan flaska i bagaget tar vi oss bekvamt upp genom Tyskland. Efter lunch aker vi till
Puttgarden dar farjan vantar pa att ta oss tillbaka till Danmark. Framat 20-tiden ar vi ater i Malmo.
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Resefakta

Avresa: 09.10.2027

Hemkomst: 17.10.2027

Reslangd: 9 dagar

Avresa fran: E22, E4, E6

Priser

Enkelrum. Maltider enligt program 14.995 Kr.
Dubbelrum. Maltider enligt program 11.795 Kr.
Dubbelrum med extrabadd. Maltider enligt program 11.795 Kr.

| priset ingar

Resa i fyrstjarnig buss med Scandoramaguide, 8 évernattningar i dubbelrum, 8 frukostar, 3 middagar,
utflykter enligt dagsprogram (exkl. angivna avgifter & entréer) Bra att veta Det finns mdjlighet att boka
anslutningsresa till och fran Malmo i samband med bade ut- och hemresa. Fri direktanslutning fran 37 orter.
Avresa 18/9 bor vi pa Hotel Valpolicella International i San Pietro in Cariano dag 6-8. Avresa 25/9 bor vi pa
Hotel Catullo i San Martino Buon Albergo dag 6-8. Uppskattad totalkostnad for de i dagsprogrammet
angivna arrangemangen mot avgift &r ca 280 euro. Betalas kontant i lokal valuta till reseledaren.

Foljande valuta rekommenderar vi pa denna resa: Euro (EUR)

Tillval

Fralla med smor och en kopp kaffe/te pa avresedagen: 36 kr.
Lunchfralla med kyckling och bacon: 81 kr.

Lunchfralla med ost och skinka: 81 kr.

Resa och utflykter enligt dagsprogram (exkl. avgifter & entréer): Ingar
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Inkvartering

09.10.2027 - 10.10.2027
10.10.2027 - 12.10.2027
12.10.2027 - 14.10.2027
14.10.2027 - 16.10.2027
16.10.2027 - 17.10.2027

Mercure Hotel Maininsel, Schweinfurt
Casta Hotel, Castagnito
Alcide Hotel, Poggibonsi
Hotel Borghetti, Parona di Valpolicella
Hotel Fulda Mitte, Fulda

Alla avgangar for resan "Amarone, Barolo & Chianti"

Avresa

01.05.2027
05.06.2027
11.09.2027
18.09.2027
25.09.2027
02.10.2027
09.10.2027

Hemkomst
09.05.2027
13.06.2027
19.09.2027
26.09.2027
03.10.2027
10.10.2027
17.10.2027

Dagar

9 dagar
9 dagar
9 dagar
9 dagar
9 dagar
9 dagar
9 dagar

Pris fran
11.795,-
11.495,-
12.195,-
12.195,-
12.195,-
11.895,-
11.795,-
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Avresa fran
E22, E4, E6
E22, E4, E6
E22, E4, E6
E22, E4, E6
E22, E4, E6
E22, E4, E6
E22, E4, E6
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